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POZNAJ NASZE SINGLE

L]

o KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA

C‘UI}F!E"" o REGION: CERRADO MINEIRO
’ ‘ " WYSOKOSG UPRAW: 1130 M N.P.M.
Lo o 0BROBKA: NATURAL
o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA
o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)
o PROFIL SENSORYCINY: CZEKOLADA | KARMEL |

ORZECHY
o PRIEINAGIENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH
> . PRESS | KAWIARKA | NETODY PRIELEWOWE
T
 KRAJ POCHODZENIA: SALWADOR
fm‘l’! / « REGION: GENTRALNY
£ « WYSOKOSE UPRAW: 1500 M N.P.M.
! ‘ o OBROBKA: WASHED
s ¢ « GATUNEK KAWY: 100% ARABICA
s'“L%'?““ « STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)
== « PROFIL SENSORYCINY: CZEKOLADA MLECINA |
KARMEL | ORZECHY ZIEMNE | WANILIA
o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENGH
Y PRESS | KAWIARKA | METODY PRZELEWOWE

o KRAJ POCHODZENIA: KOSTARYKA

o REGION: TARAZIU

o WYSOKOSC UPRAW: 1500 M N.P.M.

o OBROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

o PROFIL SENSORYGINY: GZEKOLADA | ORZECHY |
JAGODY | RUM

o PRZEZNACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENGH

g PRESS | KAWIARKA | METODY PRZELEWOWE




POZNAJ NASZE SINGLE
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L]
o KRAJ POCHODZENIA: KOLUMBIA
o REGION: KORDYLIERA SRODKOWA

"« WYSOKOSG UPRAW: 1560 M N.P.M.

o 0BROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

o PROFIL SENSORYCINY: MLECINA CZEKOLADA |
OWOCE TROPIKALNE | GZERWONE WINO
o PRIEINACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH
PRESS | KAWIAHKA | METODY PRZELEWOWE

* KRAJ P(]GH[][]ZENIA ETIOPIA

o REGION: YIRGACHEFFE

o WYSOKOSC UPRAW: 1800 - 2100 M N.P.M.

o OBROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

o PROFIL SENSORYGINY: CYTRUSOWE OWOCE | MI0D
| KWIATY | GZEKOLADA

o PRIEINAGIZENIE: FRENCH PRESS | KAWIARKA |
METODY PRZELEWOWE

o KRAJ POCHODZENIA: INDIE

o REGION: MALABAR

o WYSOKOSC UPRAW: 1000 - 1350 M N.P.M.

o 0BROBKA: NATURALIMONSOON

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

o PROFIL SENSORYGINY: ORZECHY | KARMEL |
StODKIE PRIYPRAWY | KAKAO

o PRZEZNACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENGH
PRESS | KAWIARKA | METODY PRZELEWOWE




-PUZNAJ NASZE SINGLE

Mor: o KRAJ POCHODZENIA: GWATEMALA

ﬂ-ﬂ”‘ﬂg“!i:} o REGION: HUEHUETENANGO

o WYSOKOSC UPRAW: 1350 - 2000 M N.P.M.

o OBROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI+

o PROFIL SENSORYGINY: MARCEPAN | MIGDALY |
CIERESNIE

o PRIEINACIENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH

v _ PRESS | KAWIARKA

o KRAJ POCHODZENIA: ETIOPIA

NARROPIE

C‘UI'H ,, « REGION: SIDAMOD
£ o WYSOKOSC UPRAW: 1800 - 2000 M N.P.M.
‘ « OBROBKA: WASHED

N « GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

e o STOPIER PALENIA: SREDNI +

 PROFIL SENSORYCZNY: MLECZNA CZEKOLADA |
FISTASZKI | POMARANCZE

o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH

v PRESS | KAWIARKA | AEROPRESS

o KAWA BEZKOFEINOWA

Cbl'-ﬂi o KRAJ POCHODZENIA: KOLUMBIA

HUNTER « WYSOKOSC UPRAW: 1500 M N.P.ML
« 0BROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABIKA
o STOPIEN PALENIA: SREDNI
« PROFIL SENSORYCINY: ORZECH | KARMEL ISLODKIE

DWOCE CYTRUSOWE
o PRIEINAGIENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
PRIELEWOWY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |




MIESZANKI DO EKSPRESOW

o KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA, KOSTARYKA,

NAJROPIE
Em_ﬂi SALWADOR, PERU, WIETNAM, INDIE
~« WYSOKOSC UPRAW: 500 - 1700 M N.P.M.
o2, l-UBHOBKA: NATURAL/WASHED
oSk o GATUNEK KAWY: 65% ARABIKA/35% ROBUSTA

o STOPIEN PALENIA: CIEMNY

o PROFIL SENSORYCZNY: GORZKA GZEKOLADA |
KARMEL | MARGEPAN | ORZECHY

o PRZEINACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,

P . AUTOMATYGZNY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |

o KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA, KOLUMBIA, ETIOPIA

o WYSOKOSC UPRAW: 800 - 2100 M N.P.M.

o OBROBKA: PULPED NATURAL/WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABIKA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI +

o PROFIL SENSORYGINY: GZEKOLADA | MIOD |
SUSZONE MORELE | ORZECHY

o PRIEINACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
AUTOMATYGZNY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |

- TYGIEL | EKSPRES PRZELEWOWY

o KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA, KOSTARYKA,

NAJROPIE
C‘UI'HE SALWADOR, PERU, NIKARAGUA, INDIE
« WYSOKOSC UPRAW: 800 - 2100 M N.P.M.
o « 0BROBKA: PULPED NATURAL/WASHED
~oold o GATUNEK KAWY: 60% ARABICA/40% ROBUSTA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI +

 PROFIL SENSORYCINY: CZEKOLADA | ORZECHY |
KARMEL | CIEMNE SLIWKI

o PRZEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,

AUTOMATYGZNY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |




MIESZANKI DO EKSPRESOW

L]
o KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA, KOSTARYKA, KUBA,

NATROPIE
fUIr-SFEE' PERU, RWANDA
' . _« WYSOKOSG UPRAW: 800 - 2100 M N.P.M.

o 0BROBKA: PULPED NATURAL/WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABIKA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI +

o PROFIL SENSORYGINY: CZEKOLADA | MI10D | DIEM |

MIGDALY
o PRIEINACLENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
v . AUTOMATYGINY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |
LTI
« KRAJ POCHODIENIA: BRAZYLIA, PERU, HONDURAS
fo?r! { « WYSOKOSC UPRAW: 800 - 2000 M N.P.M.
£ o OBROBKA: PULPED NATURAL/WASHED
B i o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA
. o STOPIER PALENIA: SREDNI +
POENA o PROFIL SENSORYCINY: CZEKOLADA | ORZECHY |
CZERWONE PORZECIKI
il o PRIEINACLENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
AUTOMATYCINY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |
y METODY PRZELEWOWE

« KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA, KOSTARYKA,
C‘UEF!EI KOLUMBIA, PERU, GWATEMALA
: « WYSOKOS UPRAW: 700 - 1850 M N.P.M.

' « 0BROBKA: NATURAL/WASHED

o GATUNEK KAWY: 70% ARABICA/30% ROBUSTA
o STOPIER PALENIA: SREDNI +

« PROFIL SENSORYCINY: CIEKOLADA | ORZECHY |
|I|||T||\ KAKAQ

o PRZEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
~ AUTOMATYGZNY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |




MIESZANKI DO EKSPRESOW

« KRAJ POCHODZENIA: KOLUMBIA, ETIOPIA
fUIHE « WYSOKOSC UPRAW: 1100 - 1500 M N.P.M.
. "« OBROBKA: NATURAL/WASHED
- « GATUNEK KAWY: 100% ARABICA
« STOPIEN PALENIA: SREDNI +
o PROFIL SENSORYCINY: ORZECHY | KARMEL |
CZERWONE WINOGRONA
o PRIEINACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
AUTOMATYCINY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |
METODY PRIELEWOWE | TYGIEL

ST

- * KRAJ P(]GH[][]ZENIA BRAZYLIA
(%;EH { o WYSOKOSC UPRAW: 700 - 1100 M N.P.M.
o OBROBKA: NATURAL
' o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA
o STOPIEN PALENIA: CIEMNY
o PROFIL SENSORYGINY: GORZKA CZEKOLADA | MI0D
| KARMEL | ORZECHY ZIEMNE

o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
AUTOMATYGZNY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |

- TYGIEL
o KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA, ETIOPIA, INDIE
fUIHE « WYSOKOSC UPRAW: 500 - 1500 M N.P.M.
o OBROBKA: NATURAL/WASHED
N = o GATUNEK KAWY: 70% ARABICA/30% ROBUSTA
" SOLDEN o STOPIEN PALENIA: SREDNI +
Swot o PROFIL SENSORYGINY: CZEKOLADA | ORZECHY |
= KARMEL | SUSZONE FIGI
e (LU o PRIEINACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,

AUTOMATYGZNY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |
—_— METODY PRZELEWOWE | TYGIEL




MIESZANKI DO EKSPRESOW

o KRAJ POCHODZENIA: NIKARAGUA, ETIOPIA

NAEROPIE

fUI?F!EI « WYSOKOSC UPRAW: 1500 - 2000 M N.P.M.
"« 0BROBKA: WASHED
)y * GATUNEK KAWY: 100% ARABICA
CARMEL « STOPIEN PALENIA: SREDNI +
AMORE « PROFIL SENSORYCINY: CZEKOLADA | ORZECHY |
== RODZYNKI
o UL * o PRIEINACIENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,
AUTOMATYGINY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |
. . TYGIEL
R, 2
o KRAJ POCHODZENIA: GWATEMALA, NIKARAGUA,
fmﬂ:lf! { MEKSYK
£ o WYSOKOSC UPRAW: 1500 - 2000 M N.P.M.
. i & « OBROBKA: WASHED
N o GATUNEK KAWY: 100% ARABIKA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI+

e PROFIL SENSORYCZNY: CIEMNA
CZEKOLADAIORZECHYIKARMEL | CZERWONE OWOGE

o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH

v PRESS | KAWIARKA | METODY PRZELEWOWE

o KRAJ POCHODZENIA: INDIE, GWATEMALA

o WYSOKOSC UPRAW: 800 - 1850 M N.P.M.

o OBROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ROBUSTA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI +

o PROFIL SENSORYCINY: CZEKOLADA | KARMEL
ICUKIER TRZCINOWY

o PRIEINACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,

AUTOMATYCINY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |

TYGIEL




CKAWY ORGANICINE

« KRAJ POCHODZENIA: BRAZYLIA

fU?F! { o WYSOKOSG UPRAW: 1000 M N.P.M.
£ "« 0BROBKA: NATURAL

« GATUNEK KAWY: 100% ARABIKA

« STOPIEN PALENIA: SREDNI-

« PROFIL SENSORYCINY: StODKI KARMEL | KAKAO

. « PRZEINACLENIE: EKSPRES CISNIENIOWY,

W * AUTOMATYGINY | FRENCH PRESS | KAWIARKA |

BRASILIA

TYGIEL ’
= —— (]
« KRAJ POCHODZENIA: KOLUMBIA
ﬁﬂf’H ,= « REGION: KORDYLIERA SRODKOWA
£ o WYSOKOSC UPRAW: 0D 1500 M N.P.M.
= « 0BROBKA: WASHED
°°L°Tf}3 « GATUNEK KAWY: 100% ARABICA
= « STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

 PROFIL SENSORYGZNY: MLECZNA CZEKOLADA |

o L JAGODY | GZERWONE WINO
o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH
—_ PRESS | KAWIARKA | METODY PRZELEWOWE

o KRAJ POCHODZENIA: MEKSYK

o REGION: CHIAPAS

o WYSOKOSC UPRAW: 1200 - 1500 M N.P.M.

o OBROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

o PROFIL SENSORYGINY: ORZECHY | CZEKOLADA |
RODZYNKI

o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH

PRESS | KAWIARKA IMETODY PRZELEWOWE




»

. KAWY ORGANIGLNE

o KRAJ POCHODZENIA: PERU

NMEROPIE
ﬁh: o REGION: CAJAMARCA
, - "o WYSOKOSC UPRAW: 1750 - 1850 M N.P.M.

o 0BROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

o PROFIL SENSORYCINY:
CZEKOLADAIKARMELIORZECHYICZERWIONE OWOCE

o PRZEZNACZENIE: EKSPRES CISNIENIOWYIFRENGH
PRESSIKAWIARKAIMETODY PRZELEWOWE

o KRAJ POCHODZENIA: GWATEMALA

o REGION: HUEHUETANANGO

o WYSOKOSC UPRAW: 1350 - 2000 M N.P.M.

o OBROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

 PROFIL SENSORYCZNY: MIGDALY | MLEGZNA
GZEKOLADA | CIEMNE WISNIE

o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH
PRESS | KAWIARKA | METODY PRZELEWOWE

o KRAJ POCHODZENIA: HONDURAS

o REGION: MARCALA

o WYSOKOSC UPRAW: 1500 M N.P.M.

o OBROBKA: WASHED

o GATUNEK KAWY: 100% ARABICA

o STOPIEN PALENIA: SREDNI (OMNI)

 PROFIL SENSORYCINY: CZEKOLADA | SUSZONE
MANGO | RUM

o PRIEINAGZENIE: EKSPRES CISNIENIOWY | FRENCH

PRESS | KAWIARKA | METODY PRZELEWOWE
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CAWY SPECIALTY

'BRASILIA FAZENDA

PANTAND: mp
10 Kf\WA SPECIALTY WYPALONA 1 MYSLA

™
SALVADOR FINGA %1\

CUMBRE

T0 KAWA SPECIALTY WYPALONA I MYSLA 0 ﬁgﬁﬁﬁ
PARZENIU W KAWIARKACH, FRENCH PRESSIE S ——-

ORAZ EKSPRESAGH CISNIENIOWYCH. SMAK
WISNI, SLIWKI, MLECZNEJ GZEKOLADY |

StODKIEJ CYTRYNY.

KENYA KIRINYAGA *

T0 NAJWYZSZEJ JAKOSCI ZIARNO

SPECIALTY T KENII, WYPALONE JASNOZ -

MYSLA-0 PARZENIU METODAMI

ALTERNATYWNYMI: DRIP, CHEMEX,
AEROPRESS. SMAK RABARBARU,

CZARNYGH PORZECZEK, CZEKOLADY I

AROMATEM SUSZONYCH POMIDOROW.




